Das Einbecker Hof Buffet

Exklusiv nur far Reisegesellschaften, pro Person 15,50 €

Tagessuppe
wird am Tisch serviert

* Kk kK k

Danach bedienen Sie sich am warmen Buffet
Salatteller mit Hausdressing

Rinderbraten in Zwiebelrahm
Fischfilet gebraten mit SenfsoBBe
H&hnchenschnitzel mit Champignonsol3e

Schweinebraten in Einbecker BockbiersoRe

Als Beilagen

buntes Gemuse, Salzkartoffeln und Kroketten
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Dessert
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HOTEL-RESTAURANT % % SUPERIOR

Neuer Markt 20 - 37574 Einbeck - Tel.: 05561/93270 - E-Mail: info@einbeckerhof.de



Das Einbecker Hof Buffet

Exklusiv nur far Reisegesellschaften

Tagessuppe
wird am Tisch serviert

* Kk kK k

Danach bedienen Sie sich am warmen Buffet
Salatteller mit Hausdressing

Rinderbraten in Zwiebelrahm
Fischfilet gebraten mit SenfsoBBe
H&hnchenschnitzel mit Champignonsol3e

Schweinebraten in Einbecker BockbiersoRe

Als Beilagen

buntes Gemuse, Salzkartoffeln und Kroketten

* Kk kK k

Dessert

@uéwéw%{ﬁ%
HOTEL-RESTAURANT % % SUPERIOR

Neuer Markt 20 - 37574 Einbeck - Tel.: 05561/93270 - E-Mail: info@einbeckerhof.de



Menu-Angebote fiir Gruppen und Reisegesellschaften 2022

Tagessuppe
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Schweinebraten in Einbecker BockbiersoBe
Marktgemuse und hausgemachte Semmelknddel
15,00 €

Héhnchenbrustfilet in Curryrahm mit Friichten
Salatteller und Reis
15,50 €

Schweineschnitzel in Senfpanade
Rastzwiebeln, Salatteller und Bratkartoffeln
16,00 €

Lachsfilet in feiner Senf-SoBe
Salatteller und Salzkartoffeln

18,50 €
Sauerbraten ,,Rheinische Art* VegetariSChe und
Rotkohl und Kartoffelkl6Be vegane Gerichte
17,50 € auf Anfrage

Mahlzeitteller
Schweinebraten in BockbiersoBe
Marktgemuse und ein hausgemachter SemmelkloB3 (kleinere Portion)
12,50 €
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Dessert

Gerichte ohne Suppe und Dessert:

Salatbowl »Chefs Art«
mit gegrillter Hahnchenbrust und Baguette
12,50 €

Damentoast
Schweineschnitzel gebraten
Toast, gek. Schinken, Pfirsich

Sc. Hollandaise und Salatgarnitur
12,00 €
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